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Toskanischer Markt - Italienischer Mercato lockt wieder mit Spezialitdten aus Pistoia. Im Zentrum: Die Freundschaft

Genuss auf Italienisch

WOM HEIKE KRUGER

REUTLINGEN. Man spricht [talienisch.
Deutsch aweh. Und natiicheh Sehwi-
bisch. Wo? Auf dem Toskanischen
bdarkt, der gestern Vormittag zum swiif-
ten Mal in Reutlingen eréffnet wurde. Al
lerdings nichs - wie gewohnt — im Spital-
hof, sondern an deutlich prominenterer
Stelle; namlich direkt auf dem Markt-
platz, der sich sorusagen tber Nacht in
ein Stiick Bella Tialia verwandell hat,

Freitag, B. April, kurz ver 11 Uhr: Dic
Sonne lacht, der Himme] brdgl Azur dnd
die dreizehn 5Stinde mit ihren Beschi-
ckern ans Pistoia crircuen sich regen: Zu-
spruchs. Obachon der offizielle Starl-
schuss noch gar niche gefallen ist, Zeigt
die Reutlinger Kundschaft bereits Flapge.
Salamis, Kdse., Teipwaren, Hekse, Mar-
meladen, Krauter, Ole und Weine wech-
scln die Besitzer. Es wird gescherzt; ver-
kostet und parlierl. Die Stimmung hat
Urlaubsqualitdt - sowoh] hinter den The-
ken als auch vor ithnen,

Zum Selbstliufer entwickelt

Kein Zweifel: Der »Mercatos aus dem
200 Kilometer entfernten Pistoia hat sich
binpen einer starken Dekade zum Selbsi-
taufer entwickelt: Was von Volkshoch-
schulleiter 121, Ulrich Bausch in einer
kurzen Begriifbungsansprache unterstri-
chen wird, »E2 gibt Weihnachten, Silves-
ter ... und den Toskanischen Markte,
zahlt er augenzwinkernd aul und be-
rrachtet das  freandschaftlich-kuolinari-
sche Event als feste Grishe im Jahreslauf,

Dem michie niemand widersprechen
— weder Blirgermeister Alexander Kre-
her, der seine Willkommenzrede in {lie-
fendem Italienisch hill, noch Stadtmar
keting-Chefin Tanja Ulmer und schon
gar picht YHS-Kunstexperte Thomas Be-
cker, der fiir die Giste aus Pistoia den
Dolinetscher gibt, Insbesondere fiir de-

ren Sprecherin Lara Peverind, die schirifl-
lich formulierte Grilffe von Plstoias Bir-
germeisterin Tina Nuti verhest,

War: das toskanische Stadtoberhaupt

‘in der Vergangenheit schon ofters mit

nach Reutlingen gercist, muss Nuti dies-
mal aus beruflichen Grilnden passen,
Leider, wie sie mittellen 1dsst, tm in ih-
rim Briel sopledch aul kosthare europdii-
sche Werte wie Demokratie, Toleranz,
Solidaritat und Freundschafl zu sprechen
zu kommen, Uberhaupt ist es die samici-
ziad, dic an dicsem Vormitlag in den Mit-
lelpunkt geriickt wird,

[Dass Liebe - auch die zu lalien -
durch den Magen geht, beweisen pralle
Einkaufstiten, die durch die Fuliginger-
zome getragen werden. Dass Freund-
sehall, Verbundenheit, Respekr und ge-
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genseiliges Verstdndnis indes weil iiber
Kiiche und Esstisch hinausreichen -
Thomas Becher ist's, der es in Worle
kleider und so den Schlenker weg vom
Markigeschehen und hin zum kulturel-
fen  Austausch awischen Pisteda  ond
Reutlingen vellziaht.

Denn o owie immer wird der Toskani-
sche Markt auch diesmal von einem klei-
nen, wiewaohl ausgesucht feinen Kaltur-
programm Hankiert, Hever sind es det
renommierte italienische Fotogral An
droa Alfieri und dic »Solist ftaliani«, die
den kinsterischen Fart des deutsch-ita-

lienizchen  Miteinanders  iibernchmen

(siehe Artikel links unten). Derweil Vini-
cio Balll in der VHS-Lehrkiiche den
Kochloffe]l schwingt und Workshopteil-
nehmer (es gibt noch einige wenige PLEL-

GEA-FOTO: MEYE

ze) am Sonntag, 10. April, 14 his
17.45 Uhr mit Hausmannskost ans seiner
Heimmat verlraut machL.

Dioely zariick zum »Mercatos, der
gleich einem fliegenden Basar seinen
Standorn wechseln wird, War er gestermn
noch auf dem Reutlinger Markrplatz zu
[inden, wird er heule, Samstag, und maor-
gen, verkaufsoffener Sonntag, 10 bis
19 Uhr wieder an angestammiem Platze
im Spltalhof zu finden seln und dort-
selhst mit Augenschmaus und Ganmen-
freuden locken: an den gut hesticken
Srdnden einerseits, andererseils  aber
auch in ciner »0steriae, die zum geselliz-
kulinarischen Verweilen einlddt ‘und
Crostini aller Arft, Pasta, Ragout, Bral-
wurst, Wein und vicle weitere Klassiker
der pisloiesisclien Kiche serviert, [GEA)






